
角屋食品（東亜商事） 

 

次ページにはメーカーからのパンフレットがございます。 

来年度はぜひお立ち寄りください。 



鳥取県境港産の原料を使用 全ての開きを手作業で仕上げ

手作業でふんわりと衣付け 全製造ロットの細菌検査を実施

  境港産の新鮮な真アジを境港で加工。

  パン粉率５０％以下で、肉厚。

  味付けは塩と胡椒のみ。

  粗目の生パン粉は国産のオーダーメイド製品。

  手作業で丁寧に作られているため調理場で衣付けしたかのようなクオリティ。

  残食率が低く、リピート率高。

品名

規格

特徴

「ちょっと高いけど、やっぱり美味しい」そして安心。
地元山陰の学校給食を中心に長年の実績がございます。

外観

ていねいな仕事のアジフライ（業務用）

栄養成分表示

エネルギー 154kcal 炭水化物 18.9g

たんぱく質 13.6g 食塩相当量 0.7g

脂質 2.7g

油調理前（100ｇ当り）

サンプル品分析による推定値

本品に含まれるアレルギー物質

小麦

ご用意しているサイズ

40g（40g～50g）×70枚×3箱 

50g（50g～60g）×60枚×3箱 

60g（60g～70g）×50枚×3箱

調理例

島根県
島根県学校給食会

千葉県
千葉県学校給食会

埼玉県
株式会社海幸水産

静岡県
静岡県学校給食会

石川県
加賀市学校給食会
小松市学校給食会

愛知県
愛知県学校給食会

愛媛県
松山市学校給食会

鳥取県
境港市学校給食会
米子市学校給食会

実績

その他
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