
ネクストフードサービス（ぎんのや印） 

 

次ページにはメーカーからのパンフレットがございます。 

来年度はぜひお立ち寄りください。 
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ご
は
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、
キ
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ベ
ー

コ
ン

 10 ｇ
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大
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漬
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、
漬

け
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は
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好
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整
く
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軽
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め
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調
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飯
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混
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込
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例
】キ

ム
タ

ク
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生
産
者
の
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浜
食
」は
東
京
都
調
布
市
で
昭
和
３
５
年
創
業
の
老
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漬
物
製
造
会
社
で
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老
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漬
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会
社
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栄
養
士
の
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生
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見
を
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入
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作
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上
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た
お
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漬
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漬
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け
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成
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殺
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済
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で
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。
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の
ま
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召
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が
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か
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漬
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し
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え
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漬
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の
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発
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あ
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、
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加
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や
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存
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て
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ら
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漬

け
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い
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の
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付
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大
根
カ
リ
カ
リ
漬

（冷
蔵
１
ｋ
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形
７
５
０
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漬
け
汁
２
５
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）
/
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県
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漬
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味
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○

小
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い
く
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エ
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ク
ル
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さ
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○
ま
つ
た
け

も
も

カ
シ
ュ
ー
ナ
ッ
ツ

ご
ま

同
工
場
ラ
イ
ン
で
は
あ
り
ま
せ
ん
が
、
同
一
工
場
内
で
「
イ
カ
、
ゴ
マ
、
り
ん
ご
、
ゼ
ラ
チ
ン
」
を
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用
し
た
商
品
を
製
造
し
て
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ま
す
。

ア
ー
モ
ン
ド

カ
ニ

キ
ウ
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特
定
原
材
料
の

有
無
（
※
注
意
1
）

卵

バ
ナ
ナ

製
造
工
程
：
大
根
原
料
計
量
→
洗
浄
→
刻
み
→
洗
浄
・
脱
塩
→
混
合
（
醤
油
・
塩
・
水
を
煮
沸
→
冷
却
後
各
調
味
料
添
加
し
た
も
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混
合
）
→
圧
搾
→
漬
け
込
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熟
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（
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菌
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落
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ラ
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計
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→
刻
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→
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浄
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→
混
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煮
沸
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却
後
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味
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搾
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☆
　
亜
鉛

☆
　
ビ
タ
ミ
ン
C

　
　
ビ
タ
ミ
ン
K

レ
チ
ノ
ー
ル
当
量

レ
チ
ノ
ー
ル

☆
　
ビ
タ
ミ
ン
B
2

　
　
ナ
イ
ア
シ
ン

　
　
ビ
タ
ミ
ン
B
6

ビ　タ　ミ　ン 無　機　質
☆
　
鉄

☆
　
ナ
ト
リ
ウ
ム

☆
　
カ
リ
ウ
ム

☆
　
カ
ル
シ
ウ
ム

☆
　
マ
グ
ネ
シ
ウ
ム

☆
　
リ
ン

　
　
ビ
タ
ミ
ン
E

　
　
マ
ン
ガ
ン

　
☆
　
食
塩
相
当
量

☆
総
量

　
☆
　
た
ん
ぱ
く
質

　
☆
　
脂
質

一
価
不
飽
和

多
価
不
飽
和

脂肪酸

　
　
銅

　
☆
　
コ
レ
ス
テ
ロ
ー
ル

　
水
溶
性

　
不
溶
性

食物繊維

飽
和

☆ビ
タ
ミ
ン

A　
　
ビ
タ
ミ
ン
D

　
　
ビ
タ
ミ
ン
B
1
2

β
カ
ロ
チ
ン
当
量

　
　
パ
ン
ト
テ
ン
酸

　
　
葉
酸

☆
　
ビ
タ
ミ
ン
B
1 計
算
値

実
測
値

　
☆
　
炭
水
化
物

　
☆
　
灰
分

5
1
7
0
0

国
産

国
産

%
原
料
配
合
(
%
)

ア
レ
ル
ギ
ー
物
質

該
当
原
材
料

原
材
料
名
(
表
示
)
原
材
料
名
（
非
表
示
）

2
.
8
5

2
.
3
8

1
.
9
0

1
.
1
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6
3
.
3
4

3
.
8
0

9
.
5
0

0
.
9
5

0
.
9
5

0
.
0
5

1
3
.
1
7

食
塩

黒
コ
シ
ョ
ウ

水

大
豆
・
小
麦

大
豆

馬
鈴
薯 遺
伝
子
組
換
え
(
G
M
O
)

原
材
料
名

分
別
・
不
分
別

分
別

分
別

国
産

マ
レ
ー
シ
ア

国
産

国
産

国
産

国
産

産
地

左
記
原
材
料
及
び
食
品

添
加
物
名
使
用
目
的

国
産
（
主
に
茨
城
県
）

国
産

鰹
節
エ
キ
ス

発
酵
調
味
料

魚
醤
（
い
わ
し
）

昆
布
エ
キ
ス

塩
押
し
大
根

砂
糖

醸
造
酢

丸
大
豆
醤
油


